St Valentin

Mercredi 14 février 2024

Restaurant d'altitude la Féma

Tous les plats sont faits maison

Un petit tour de nuit en cabines décorées pour ['occasion par I’Office de tourisme
Départ Télécabine du Vieux Moulin 19h ou 19h20

Coupe de champagne

Assiette gourmande
Soupions poélés a la papaye et mangoustans a la badiane
Tartefine aux légumes safranés et gravelax maison de truite de Savoie
Terrine de foie maison et noisettes torréfiées
verre de Roussette (blanc de Savoie)

Plat

Rable de lapin farci aux blettes et morilles, millefeuille d’aubergine et
brousse de brebis, petits légumes et jus infusé a la sauge

verre de Corbieres
ou

Filet d’agneau de Maurienne en croite de café, choux fleur réti et
purée de dattes

verre de Corbieres
ou

Filet de turbot, compotée de rhubarbe au piment de Cayenne et poire
William, chips de patate douce et écrasé de pomme-de-terre

verre de Jacquere (blanc sec de Savoie)

Dessert Q » "
Pavlova exotique ‘O
Café ou infusion et génépy ‘ e
Descente en cabines a partir de 21h30

65 €/personne ; réservation au restaurant d'altitude la Féma 04.79.05.90.98

Menu sous réserve d’approvisionnement



St Valentin

Enfants
Mercredi 14 février 2024

Menu enfant

Restaurant d'altitude la Féma

Tous les plats sont faits maison

Plat
Blanc de poulet fermier en tempura, Frites

Dessert
Mousse au chocolat maison

Jus de fruits de Savoie, sodas
Ribambelle de bonbons

Montée et descente en cabines
Garde et animations dans une salle a part, par un encadrant agréé de |’Office de tourisme
23 €/enfant ; réservation au restaurant d'altitude la Féma 04.79.05.90.98




