Carte sous réserve des possibilités
d'approvisionnement

(HALET. FENA <

ar - restaurant
d altitude

LE COIN DU LOCAL ‘p

Charcuteries Savoyardes ou italiennes, Fromages et beurre du
coin, Yaourt de brebis, Truite et Boeuf de Savoie, Agneau de
Maurienne, pates de Savoie, légumes de région...

UNE PETITE FAIM? ..SUR PLACE

Planche apéritive
Charcuteries IGP et fromages du coin

Gaspacho maison de tomates Fraiches
Gressin au romarin et brunoise de l[égumes

Portion de frites

P'tits montagnards (moins de 12 ans)
Godiveau (saucisse) de Modane ou Jambon blanc au torchon - Frites

Salade veggie

Salades, perles de mais, lentilles, haricots verts, poivrons,
tomates cerises, patate douce, guacamole, mozzarela de buffala,
germes, féves de soja, graines

Salade savoyarde
Salades, perles de pdtes Alpina, tomates séchées, lardons,
ceuf poché, toast de reblochon, dés de Beaufort, chiffonnade
de jambon cru de Savoie, germes, graines

Planche individuelle
Verrine soupe maison, Charcuteries IGP, Fromages du coin,
Bol de salades et graines, Tarte aux [égumes de saison

Filet de truite de Savoie en crolte d'herbes
Risotto, patate douce et céleri réti

Cabecero ou pluma de porc aux cépes (porc francais)
Rond de polenta et légumes grillés

Filet de boeuf de Savoie

Pommes grenailles réties aux herbes, légumes de saison,
sauce bleu de Bonneval ou béarnaise maison

Suggestions du jour

Galettes salées de blé noir
Jambon ou fromage ou champignons
Jambon et fromage / Champignon et fromage
Jambon, ceuf de plein air, fromage
Champignons, ceuf de plein air, fromage




DEMARCHE PLUS DURABLE

Pour notre cuisine Faite maison, nous valorisons le plus possible
des produits locaux et de saison ainsi que des produits
qualitatifs. Par exemple, la viande de boeuf et le veau de lait
proviennent d'élevages locaux ou nous choisissions les animaux
avec les agriculteurs. L'été, nous faisons aussi notre compost.

COTE DE BGEUF DE SAVOIE
Pieéce de 1 kg a partager - Sur réservation la veille avant 17h

DESSERTS MAISON
Yaourt de brebis de Bessans et ses myrtilles
Pavlova aux fruits rouges
Palet a la cannelle, créme citron et péche rétie
Dessert du jour maison
Café ou Thé Gourmand

CREPES MAISON
Sucre Beurre sucre

Chocolat noir Caramiel maison Myrtilles
Chocolat blanc  Choco-caramiel Noix de coco
Choco-coco Créme de marron Citron-sucre

GLACES CARTE D'OR
Chantilly maison a la demande
1 boule
2 boules
3 boules

Crémes glacées : Vanille bourbon, Noix de coco, Caramel
Fleur de sel, Café, Chocolat noir

Sorbets plein fruit : Péche de vigne, Poire, Fraise, Cassis,
Fruits des bois (myrtilles-framboises), Citron vert

Magnum chocolat au lait et amandes

SUCRERIES
Bonbons Haribo / Barres chocolatées

UNE PETITE FAIM ? ... A EMPORTER
Sandwich au beurre
Jambon blanc au torchon ou Beaufort
Jambon blanc au torchon et Beaufort
Jambon cru de Savoie et Tomme de brebis

Pique-nique (uniquement a emporter)
Sandwich au choix, chips, tomates cerises, rosette
lyonnaise, ceuf dur de plein air, patisserie, boisson



